
            
Porta d'embarcament
Anxova de Castro Urdiales amb mantega d'algues i pernil ibèric
Croqueta de guisat de xoco com la fan a Cadis
Garrinet kawali amb salsa BBQ coreana i chalaca

Pobles costaners
Poisson cru a la Tahitienne
Ostra francesa Marennes Oléron amb salsa ponzu
 

La meitat del viatge
Ssam de Lu Rou Fan de panceta i achara
Caneló d’ànec Pekinès i salsa hoisin

Últim destí 
Taco de corvina del Delta de l'Ebre estil Ensenada
Wagyu a la brasa amb salsa de xiitake

 

Un dolç record
Flam de mascarpone amb fava tonka
Pa de pessic de xocolata amb praliné d’avellanes

El nostre objectiu en aquest petit viatge és donar a conèixer la 
nostra oferta i transmetre la nostra filosofia i la nostra manera 
de veure la gastronomia local i altres cultures. Us convidem a 
recórrer junts alguns dels racons que ens han 
inspirat en la nostra proposta. 

65€

menu
degustacio

viaTGe expres

@etnikbcn
etnik.esEl menú es servirà a taula completa, excepte per a nens.

Begudes no incloses.



            
Porta d'embarcament
Garrinet kawali
Croqueta de ceps i tòfona negra
Anxova de Castro-Urdiales amb mantega d'algues i pernil ibèric
Ostra francesa Marennes Oléron amb llet de tigre de mar

Escala obligatòria
Variat de sashimi “pesca del dia”
Brioche de llagostí de San Carlos
Anguila, albergínia i foie

 

Desembarcament
Pop a la brasa amb adob anticuchero i la seva causa
Tàrtar de wagyu amb patates Pont Neuf
Tacos de cochinillo de Burgos amb mole de guajillo
 

Un dolç record 
Coulant de caramel amb gelat de llet fumada

Lemon pie 
 

En aquest viatge hem programat diferents aturades per la nostra 
oferta gastronòmica. El nostre pensament cap al comensal ha estat 
obrir l'abanic de productes i transmetre allò que ens
inspira: “els mercats”.

@etnikbcn
etnik.esEl menú es servirà a taula completa, excepte per a nens.

Begudes no incloses.

90€

menu
degustacio
llarg recorregut


