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COMPARTIR ÉS VIURE, I VIURE ÉS ESTIMAR 
Pernil de gla Ibèric amb coque de vidre amb tomàquet ____________ 29,50 € 
Anxoves de Castro Urdiales (6 unitats)  amb pa amb tomàquet ______ 4,50 € 
Croquetes líquides de pernil Ibèric 2 unitats ___________________________ 8,50 € 
Croquetes de calamar en la seva tinta amb melmelada 
de ceba picantona 2 unitats __________________________________________ 8,50 € 
Croquetes de bolets amb maionesa trufada 2 unitats ________________ 8,50 € 
Ceviche clàssic amb “leche de tigre” i “choclo” ____________________ 21,00 € 
Gambes al allet ______________________________________________________ 22,50 € 
Volandeires soasades al carbó amb salsa Mery 4 unitats ____________ 1600 € 
Ostró criada a les Cíes amb pà de sègol i mantega d’algues ________ 5,50 € 
Amanida rusa amb ventresca de tonyina ____________________________ 12,50 € 
Calamar a l’andalusa amb ralladura de llima i salsa Sriracha _______ 16,00 € 
Tartar de tonyina vermella i all blanc _________________________________ 23,00 € 
Tartar de tomàquet  __________________________________________________ 14,50 € 
 
 

MAR ENDINS 
Pop al carbó, hummus mediterrani i cansalada viada  
amb amanimentde Gochujang _____________________________________ 25,50 € 
Suquet de rap i cloïsses _______________________________________________ 31,50 € 
Bacallà confitat amb albergínia fumada ____________________________ 26,00 € 
Llobarro salvatge a la brasa sobre patata cremosa a la donostiarra 
de piparres ___________________________________________________________ 29,00 € 
Turbot a la donostiarra  _______________________________________________ 29,50 € 
Anguilla, foie i albergínia amb salsa kabayaki _______________________ 27,50 € 
 
 
Pregunti al seu cambrer en cas d´alèrgies o intoleràncies que li assessorarà degudament  
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TOQUEM TERRA 
Lingot de garrí amb la seva demi-glace i parmentier de boniato ____ 27,50 € 
Cua de bou sense treball i puré de xirivia ____________________________ 29,50 € 
Confit d´ànec amb figues ____________________________________________ 24,00 € 
Canelons clàssics Ètnik _______________________________________________ 19,00 € 
Xai a la segoviana rematat al carbó _________________________________ 23,50 € 
Callos amb “cap i pota” amb sobrasada ____________________________ 22,00 € 
Steak Tartar preparat a la taula, torrades i patates allumettes _______ 29,00 € 
Filet Café amb foie i tòfona __________________________________________ 31,00 € 
Hamburguesa de Wagyu amb pebre verda _________________________ 21,00 € 
 

ARROSSOS I CREMES 
Arròs melós de pescadors  ___________________________________________ 23,50 € 
Arròs de botifarra, foie i bolets ________________________________________ 23,00 € 
Arròs de verdures i bolets de temporada ____________________________ 22,50 € 
Crema tofonada de llenties amb “picatostes” _______________________ 14,50 € 
Crema de marisc amb “picadillo” ___________________________________ 15,50 € 

 
 

 
 
MOMENT DOLÇ 
Pastís de formatge amb tofee de café i crumble d’avellanes ________ 9,00 € 
Pinya natural amb gelat de coco _____________________________________ 9,00 € 
Sorbet de llimona _____________________________________________________ 7,00 € 
Tiramisú de ratafia, mousse de mango i xocolata blanca _____________ 9,00 € 
Pastís de xocolata sal i praliné d´avellanes ____________________________ 9,00 € 
 
Servei de pa ___________________________________________________________ 3,00 € 
 
 
 
Pregunti al seu cambrer en cas d´alèrgies o intoleràncies que li assessorarà degudament 


